
 

 

    

    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

－1－ 

【ハートベーカリー２１クラブ講習会】【ハートベーカリー２１クラブ講習会】【ハートベーカリー２１クラブ講習会】【ハートベーカリー２１クラブ講習会】２月に「カナダ産メープル製品を使った製パ

ン技術講習会」を大阪イワセエスタで開催。約５０名のパン職人が参加しました。

まず今回ご協賛頂きましたケベック・メープル製品生産者協会様からのメープル

製品の説明と、９種類のメープル製品のテイスティング体験があり、その後、サ・

マーシュ西川シェフと、シェ・サガラ相良シェフによる『メープル製品を使った製パ

ン実演と試食』がありました。「グラニュー糖を使うより、メープルシュガーの方が 

旨味とコクが増してたいへん美味しくなる」「全粒粉を使ったパン・ミルポワ（具材：セロリ、にんじん、玉ねぎソ

テー）の場合、生地にメープルビネガーを入れることで、味とコクがでて、全粒粉との相性もよく、メープルの

香りが引き立つ」「メープルシュガーはグラニュー糖に比べて、カラメル化するのが遅く、生地にしっかり焼き

込めるし、キャラメルの甘味、深み、コクを出すことができる」など、お二人ともに特にメープルシュガーとビネ

ガーに注目、その特長に対する深い洞察力で、メープルが見事に生かされたレシピが誕生しました。 

今月のメニュー今月のメニュー今月のメニュー今月のメニュー 

１．パンメンバーズ 

２．ハートベーカリー 

３．会計ソフト比較 

４．業務案内 

５．編集後記 

ＰＡＮメンバーズ３月例会開催！ＰＡＮメンバーズ３月例会開催！ＰＡＮメンバーズ３月例会開催！ＰＡＮメンバーズ３月例会開催！    

焼焼焼焼    きききき    たたたた    てててて    パパパパ    ンンンン    新新新新    聞聞聞聞    ““““ほほほほ    っっっっ    かかかか    ほほほほ    かかかか””””    
２０１５．４２０１５．４２０１５．４２０１５．４．１２．１２．１２．１２    

第６２号 

河原事務所がＰＡＮメンバーズの事務局になってから早いもので１年が経ちました。ちょう

ど同じころ、私も入社したばかりで右も左も分からず不安でいっぱいだったのを覚えてい

ます。普通の会計事務所とは違う関わり方というか、歴史ある会の事務局担当の仕事を

いただき、一人でできるんだろうかとプレッシャーを感じていました。しかし、たくさんの方

に助けていただき無事１年を迎えることができました。私たちの“日本のパン屋さんを元

気にしたい！”という想いと、この１年、会員のみなさまとの関わりを通して、私自身も役

に立てる存在になりたいと思っています！業界の発展を担ったとても重要なお仕事だと

私は思っています。これから、さらにパン業界の発展のために頑張ります。さて、３月５日

に３月例会が行われました。講師には“物を売るな！体験を売れ！”というエクスペリエン

スマーケティング（通称：エクスマ）を提唱されている藤村正宏先生にお越しいただきまし

た。目からうろこの事例がたくさん紹介されて、みなさんからも大好評でした。会場の後ろ

の席から見ているとみなさん前のめりになって聞かれていたのが分かりました。「価値を

伝えなければ存在しないことと同じであり、大切なのは常にお客さんの方を向くこと。そし

てこれからはお客さんとは関係性を築いていく時代だ」とおっしゃられていました。これか

らはモノではなく体験を売る。そして、お客さんとの関係性を大事にしていくことが大切だ

ということでした。とても良い学びの機会をありがとうございました。（古味 千昌） 

ＰＡＮメンバーズのエンブレム 藤村正宏先生の講演の様子 所長！チームづくりの講演 会場の様子。みなさんいつも真剣です！ 
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編集後記 去年はシフォンケーキを作っていたのですが、今年になってクッキーを作り始めました。最初は細

かい計量や、生地を直接触ってこねるので、慣れずにうまくいかないこともありました。しかしどんどん綺麗な

形で焼けるようになってくると、どんどんハマっていっている自分がいました。 

焼き時間もレシピの時間では少し焦げているような気がしたので、時間を変えて 

みたり、生地がベタつくように感じたので別の油を購入して試してみたり、クッキー 

が薄い方が焼き上がりが美味しいと気付き薄く生地を伸ばしてみたりと、試行錯誤 

することがとても楽しいです。まだレパートリーは少ないですが、わりと美味しく食べ 

ていただけていると思います。もちろん事務所にも持ってくることがあるので、今後 

お越しいただいたときにはクッキーが食べられるかも…しれませんね。（喜多 泰友） 

事業内容事業内容事業内容事業内容    ホームページは    http://www.bakery-no1.com    

１．身近なパートナーとしての税務顧問    

２．「現金管理」や「目標管理」を中心としたショップ経営のサポート 

３．「儲かるお店をつくる５ステップ」など繁盛店セミナー・講演・勉強会 

４．会計業務全般請負（業務改善～入力代行） 

〒530-0001  大阪市北区梅田 1-1-3 大阪駅前第３ビル２Ｆ （新住所です） 

TEL:06-6131-5600 FAX:06-6131-5670  e-mail:info@bakery-no1.com  

最近ハマっているきなこクッキー 

 

個人事業主の方は確定申告も終わられ、ほっとされている頃ではないでしょうか。ご自身で会計をされている

方は市販の会計ソフトをご使用の方もたくさんいらっしゃると思います。最近では、「クラウド会計」という言葉

を耳にしますが、会計ソフトもパソコンにアプリをインストールする「インストール型」と Web 上でアプリを使用

する「クラウド型」に区別されるようになりました。「インストール型」の会計ソフトの代表といえば「弥生会計（や弥生会計（や弥生会計（や弥生会計（や

よいの青色申告）よいの青色申告）よいの青色申告）よいの青色申告）」ですね。当事務所のお客様でもご使用になられている方がたくさんいらっしゃいます。もう

一方の「クラウド型」の会計ソフトの代表は「MFMFMFMF クラウド会計クラウド会計クラウド会計クラウド会計」というアプリがあります。料金としては、どちらも

年間で 9 千円前後とほぼ同額くらいです（やよいの青色申告と MF クラウド会計の個人会員の場合です）。個

人的な意見では、MF クラウド会計のインターネットバンキングを契約している銀行口座のデータが自動的に

仕訳される機能は大変便利だと感じます。もちろん勘定科目の訂正は必要ですが、作業時間の効率化が図

れます。一方で、インターネットの画面上で操作を進めるので、直接仕訳を入力する場合など画面の切り替わ

りに時間がかかります。この点は、弥生会計ではスムーズに進められる点ですので、MF クラウド会計には改

良して欲しい点ですね。どちらもメリット・デメリットがありますが、これから数年でクラウド会計が広まることは

間違いがないと思います。弊所ではどちらも導入・使用方法のサポートをしております。ご検討中の方はお気

軽にお問合せください。ご一緒に会計業務の効率化を図りましょう！（池田 晃幸） 

 MF クラウド会計 弥生会計 

良

い

点 

・ネット環境があればどの PC でも利用できる。 

・タブレット、スマホでも利用できる。 

・インターネットバンキングやエアレジなど自動で

仕訳として取り込める連動データが豊富。 

・ユーザー数が多いので、操作方法が分からない

時など情報が豊富に集まる。 

・操作画面の切り替えがスムーズ。 

・サポート契約が終了しても使用できる。 

悪

い

点 

・ユーザー数が少なく操作方法が分からない時な

ど情報が集めにくい。 

・画面の切り替わりに時間がかかる。 

・有償会員契約が終了すると使用できない。 

・インストールした PC でしか使えない。 

・タブレット、スマホでは使えない。 

・連動データの種類が少なく、取り込みをするため

に設定や操作の手間が必要。 

 

会計ソフト比較！弥生会計と MF クラウド会計！ 


