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関東からのお客さまをアテンドさせて頂きました 

                          7月 3日「リテイルベーカリー協同組合」の定例会が大阪であり、 

新年度から同組合の決算手続きに関してお手伝いをさせて頂く 

ことになりましたので、事務局のマイピア大村シェフと会計の打ち合わせの後、定例会に出席してきました。 

 

 

 

 

 

 

そんな「リテイルベーカリー協同組合」とは・・・！現在業界には、様々な

任意団体が存在していますが、行政の監督官庁がパン業界についてヒ

アリングをするのは、日本パン工業会と全日本パン協同組合連合会の

2 団体のみとなっています。つまりリテイルベーカリーの抱える様々な

問題については声が届いていない状況なのです。そこで、モノ言える団

体としてリテイルベーカリーが集まり発足したのが当組合です。ただ、

大手ベーカリーの要求等に対抗するにも、なにぶん会員数が現状足り

ていません。年会費 1万円。是非、入会ご検討下さい。 

リテイルベーカリー協同組合 

以前の定例会の様子。伊原会長はじめシェフの皆さんと業社との意見交換。大村シェフが事務所に来所。 

入会申込書が必要な方は当方に連絡下さい。 

焼 き た て パ ン 新 聞 “ほ っ か ほ か” 
２０１７．７．１２ 

第 89号 

2017 年度ＰＡＮﾒﾝﾊﾞｰｽﾞ総会・例会開催！ 
6 月 22 日に PAN メンバーズの総会・例会が開催されました。総会では会の 1 年間の

活動報告をし、例会の講師にはモクモク手づくりファームの木村会長にお越しいただき

ました。「ビジョン、ファンづくりの大切さを感じる講演でした」との声もありました。2017

年度は「ベーカリーのこれからの可能性を探る」を年間テーマに掲げています。正会員

の皆さま、協賛会員の皆さまにご賛同いただき、PAN メンバーズの活動ができていま

す。心よりお礼申し上げます。今年度もどうぞよろしくお願いいたします。（喜多 泰友） 

今月のメニュー 

１．PM総会・例会 

２．素心学を学んで 

３．リテイルベーカリー 

協同組合 

４．29年上半期ｵｰﾌﾟﾝ 

５．事業内容 

６．最低賃金引上げ 

木村会長による講演の様子   幹事の皆様による活動報告   パネルディスカッションの様子   ｽﾀｯﾌの福重も参加しました PAN メンバーズ総会・例会の「魅力ある人間づくり講座」成果発表

会にて、発表をさせていただきました。『自分のできることから毎日継続しよう』というこ

とをお話しさせていただきました。一日の振り返りを 

毎日実践することで、次の日に気持ちを切り替えて 

一日をスタートできるということを体験し、学んだことを 

実践し継続する大切さを学びました。素心学を学び、 

素心の五行を実践するうちに、自分を客観的に見ること 

が、出来るようになりました。これからも「思いやり」とは 

「不快さを与えず、安心と喜びを与えること」という考え 

を胸に日々を過ごしていきます。（福重 有紀子） 

木村会長による講演の様子   幹事の皆様による活動報告   パネルディスカッションの様子   ｽﾀｯﾌの福重も参加しました 

素心学を学んで 



平成２９年度も昨年に引き続き、各都道府県における 

最低賃金の改定が予定されております。今年度の目安が示した引上げ額の全国加重 

平均は２５円（昨年度は２４円） となり、目安額どおりに最低賃金が決定されれば、 

最低賃金が時給で決まるようになった平成１４年度以降で最高額となる引上げとなり 

ます。また、全都道府県で２０円を超える目安額となっており、引上げ率に換算すると 

３．０％（昨年度は３．０％）となっております。人件費の負担は増えますが、効率的な 

働き方を考え、今まで以上に生産性の向上を目指しましょう。（池田 晃幸） 

 

Cafe Pomme Pomme 
（カフェ ポムポム） 

１月５日オープン。長岡天神の 

パン屋さん、ブーランジェリー 

ルビュールの姉妹店が長岡京 

にできました。落ち着いた雰囲 

気のカフェで、手づくりのケーキ 

やプリンなどのスイーツと一緒 

に珈琲等を提供されています。 

Boulangerie ONO（ブーランジュリ オノ） 

３月１９日オープン。阪急の

六甲より徒歩１０分自家培

養酵母にこだわったパンが

並びます。製法にこだわっ

た食パンやチャイを使ったク

リームパンなど、独自のア

イディアやこだわりのパンが

たくさん並んでいます。 

プロムナード 山陽百貨店 

６月２１日オープン。 

姫路の人気ベーカリー 

が、山陽百貨店に 

ニューオープン！ 

国産小麦 100％に、 

無添加、保存料不使用 

など、自然のパン作りにこだわっています。上品な

甘さのホルンは創業以来不動の人気 No.1です。 

ブーランジェリーレコルト 
神戸店 rond point （ロンポワン） 
７月３日オープン。本店が大

開駅近くにあるブーランジェ

リーレコルトの 2 号店が JR

神戸駅より徒歩４分の便利

な立地にできました。人気

の食パンを初めとした本店

のパンがこちらでも食べら

れるようになりました。 

breadmarketやさしい風 

５月５日移転オープン。 

尼崎の人気店が 

駐車場付きになり 

よりパワーアップして 

営業されています。 

自家製カスタードを 

使ったクリームパンや、夏には週替わりで色んな味

が楽しめるアイスぱんも販売されています。 

R-bakery アステ川西店 

4 月 20 日に川西能勢口の

アステ川西にオープンした

パン屋さん。種類豊富なパ

ンを提供されています。 

2 月に尼崎方面でもパン屋

さんがオープンしています。 

（ぶぅらんじぇアマゴッタ店） 

（ぶぅらんじぇ尼崎つかしん店） 
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事業内容 ホームページは http://www.bakery-no1.com 

１．身近なパートナーとしての税務顧問 

２．「現金管理」や「目標管理」を中心としたショップ経営のサポート 

３．「儲かるお店をつくる５ステップ」など繁盛店セミナー・講演・勉強会 

４．会計業務全般請負（業務改善～入力代行） 

〒530-0001  大阪市北区梅田 1-1-3 大阪駅前第３ビル２Ｆ  

TEL:06-6131-5600 FAX:06-6131-5670  e-mail:info@bakery-no1.com  

最低賃金の引き上げ 

２９年上半期オープンのお店紹介 

http://www.bakery-no1.com/

